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为什么加拿大海参比辽参含盐量低、加拿大海参与茄参的
区别-股识吧

一、为什么海水中盐的含量少却很咸

海水之所以咸，是因为海水中有3．5%左右的盐，其中大部分是氯化钠，还有少量
的氯化镁、硫酸钾、碳酸钙等。
正是这些盐类使海水变得又苦又涩，难以入口。
那么这些盐类究竟从哪里来的呢？有的科学家认为，地球在漫长的地质时期，刚开
始形成的地表水（包括海水）都是淡水。
后来由于水流侵蚀了地表岩石，使岩石的盐分不断在溶于水中。
这些水流再汇成大河流入海中，随着水分的不断蒸发，盐分逐渐沉积，时间长了，
盐类就越积越多，于是海水就变成咸的了。
如果按照这种推理，那么随着时间的流逝，海水将会越来越咸。
有的科学家则另有看法。
他们认为，海水一开始就是感的，是先天就形成的。
根据他们测试研究发现，海水并没有越来越咸，海水中盐分并没有增加，只是在地
球各个地质的历史时期，海水中含盐分的比例不同。
还有一些科学家认为，海水所以是咸的，不仅有先天的原因，也有后来的因素。
海水中的盐分不仅有大陆上的盐类不断流入到海水中去，而且在大洋底部随着海底
火山喷发，海底岩浆溢出，也会使海水盐分不断增加，这种说法得到了大多数学者
的赞同。
还有一些科学家以死海为例指出，尽管海洋中的盐类会越来越多，但随着海水中可
溶性盐类的不断增加，它们之间会发生化学反应而生成不可溶的化合物沉入海底，
久而久之，被海底吸收，海洋中的盐度就有可能保持平衡。
海水中的一部分盐来自它对海底的岩石和沉积物的溶解。
不过由于海洋中同样有大量的物质，由于各种原因沉到海底，比如海洋生物死后遗
骸坠落海底，所以海洋中的盐也会返还给海底的沉积物。
因此，靠溶解海底得到的盐份是很少的，总的收支状况恐怕是入不敷出。
海水中的大部分盐的确是“淡水”的河流带来的。
我们前面提到，最初的海洋的水量远不及现在的海洋，同时最初的海水含有的盐份
也很少，口味可能仅相当于我们现在喝的淡水。
但是，自从地球上的第一场雨从天而降，开始冲刷年轻的陆地表面，海水的盐度就
改变了。
雨水在数以亿计的时间里敲击着裸露的岩石，破坏岩石的结构，将矿物质溶解并带
走。
这些矿物质包括氯化钠、氯化镁、硫酸镁、硫酸钙、硫酸钾等，也就是化学家们所
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定义的盐。
这些盐随着地面的水流向低处迁移，诸多的水流汇聚为浩浩荡荡的大江大河，并最
终注入大海。
从古到今，海洋中不断补充着来自陆地的盐。
然而，河流带来盐的同时，也将大量的淡水带到了海洋中，因此单凭河流注入这一
个因素，并不能使海水变咸。
海洋中盐的浓度增加，还依赖普照万物的太阳将海水蒸发。
太阳光的能量被海水吸收后，海水表面的温度升高，使水变成水蒸气的趋势增强了
。
水在蒸发的过程中，由液态变成了气态，却将原来所含有的盐份留在海水中，并不
带走。
而海面上的水蒸气却在风的催促下背井离乡，运动到陆地的上空，当它与一团冷空
气遭遇时，水蒸气又变成了小水滴，在重力的作用下，水滴落向地面，形成了降雨
。
降雨给盐份搬运工程又增加了一批生力军，一个新的循环过程开始了。
正是在海洋与陆地之间水循环的过程中，海洋中盐的浓度越来越高。

二、请问那种淡干海参是不含盐分的吗？

海参是在海洋中生长的，无论如何处理，体内总会存在一部分盐分的，只是量的多
少不同而已，淡干海比盐渍海参含盐量低一些，但是也是有盐分的 。
以前买过獐子岛的淡干海参还不错，比我买的盐渍海参发的大。
希望可以帮到你。

三、有吃过加拿大北极海参的朋友吗？跟国产海参比较，价格，
口感怎么样？

1. 有的，北极参样子类似茄参又不像茄参，营养价值还可以，口感一般，价格较便
宜。
和国产海参相似。
2. 国产海参，南方海参营养价值也不高，与北极参差不多最好的海参要属北方黄渤
海的有机刺参。
3. 特别是威海刺参 被誉为参中之冠 营养价值高
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不过价格也较其他海参贵些，要想使身体得到真正的改善
建议选择北方海参效果好。
4. 刺参属温带种，主要分布于北太平洋沿岸浅海。
地理分布的北限是俄罗斯的库页岛，美国的阿拉斯加沿岸；
南限是日本的鹿儿岛，朝鲜半岛。
我国山东、河北、辽宁等省浅海沿岸均有分布，其南限达江苏连云港外的平山岛周
围海域。
垂直分布从潮间带至水深20m-30m的浅海海域。
5. 刺参被誉为参中之冠。
刺参品质好，食用价值高。
但随着地域的不同，价值和价格差距很大。
我国国产海参首数威海刺参。
威海海域因地形特别，是我国伸入海中最深处，三面环海，海藻品种多丰富，气候
独特，所产刺参品质很高，市场价格也比较贵，但真正野生的海参产量少，多用于
内部人士自行消化，几乎不会流通到市场上。
市场流通的多为幼苗深海散养或人工围海养殖方式养成的海参。
6. 其次数烟台长岛、蓬莱刺参：地处渤海边，水质和气候较为适宜。
刺参品质较佳，价格应该比威海刺参低约20%。
再其次就数以大连为代表的辽参。
品质稍逊于威海海参，价格也比威海刺参低30%——60%。
7. 国外海参首数 朝鲜刺参。
朝鲜海域最为纯净，因为没有污染物的排放和人为干涉生态圈最为原始和谐，海参
均为自然野生，地势平缓，礁石多水藻种类丰富，适合海参生长，所产刺参均为国
内少见的6排刺，营养价值更为丰富。

四、加拿大海参与茄参的区别

国外的参都是秃参吧
都属于茄子参，没什么营养价值，国内的人大部分食用刺身的多

五、为什么黑海含盐度较低

因为黑海地区年降水量600~800毫米 ，同时汇集了欧洲一些较大河流的径流量，年
平均入海水量达355立方千米（其中多瑙河占60%），这些淡水量总和远多于海面
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蒸发量，淡化了表层海水的含盐量.

六、有吃过加拿大北极海参的朋友吗？跟国产海参比较，价格，
口感怎么样？

1. 有的，北极参样子类似茄参又不像茄参，营养价值还可以，口感一般，价格较便
宜。
和国产海参相似。
2. 国产海参，南方海参营养价值也不高，与北极参差不多最好的海参要属北方黄渤
海的有机刺参。
3. 特别是威海刺参 被誉为参中之冠 营养价值高
不过价格也较其他海参贵些，要想使身体得到真正的改善
建议选择北方海参效果好。
4. 刺参属温带种，主要分布于北太平洋沿岸浅海。
地理分布的北限是俄罗斯的库页岛，美国的阿拉斯加沿岸；
南限是日本的鹿儿岛，朝鲜半岛。
我国山东、河北、辽宁等省浅海沿岸均有分布，其南限达江苏连云港外的平山岛周
围海域。
垂直分布从潮间带至水深20m-30m的浅海海域。
5. 刺参被誉为参中之冠。
刺参品质好，食用价值高。
但随着地域的不同，价值和价格差距很大。
我国国产海参首数威海刺参。
威海海域因地形特别，是我国伸入海中最深处，三面环海，海藻品种多丰富，气候
独特，所产刺参品质很高，市场价格也比较贵，但真正野生的海参产量少，多用于
内部人士自行消化，几乎不会流通到市场上。
市场流通的多为幼苗深海散养或人工围海养殖方式养成的海参。
6. 其次数烟台长岛、蓬莱刺参：地处渤海边，水质和气候较为适宜。
刺参品质较佳，价格应该比威海刺参低约20%。
再其次就数以大连为代表的辽参。
品质稍逊于威海海参，价格也比威海刺参低30%——60%。
7. 国外海参首数 朝鲜刺参。
朝鲜海域最为纯净，因为没有污染物的排放和人为干涉生态圈最为原始和谐，海参
均为自然野生，地势平缓，礁石多水藻种类丰富，适合海参生长，所产刺参均为国
内少见的6排刺，营养价值更为丰富。
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七、加拿大海参与中国海参区别吗

加拿大海参

八、加拿大海参与中国海参区别吗

加拿大海参
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